
C A F É  R E S T A U R A N T E
L A  V E N D I M Y A



Entrantes para compartir  |  Starters to share
Fríos   |   Cold starters

 
•Jamón ibérico de bellota y tostada de tomate.  Media (13€) 
Iberian acorn-fed ham and tomato toast. Entera (21€)

•Tabla de chorizo, lomo o salchichón ibérico de bellota.  8,90 €
Iberian acorn-fed board of chorizo, pork loin on sausage. 

•Tabla de embutidos ibéricos de bellota y tostada de tomate.  18,00€ 
Iberian acorn fed table and tomate toast.

•Queso manchego. Manchego cheese.  8,90€ 

•Tabla de quesos nacionales(4 quesos) 18,00€
National Cheeses table.  

  Tabla de sardina ahumada con tomate y frutos rojos. (1 unidad)  4,00€
Smoked sardine toast with tomato and berries. (1pc)

•Tosta de escalivada con anchoas. (1un)  4,50€
Roasted peppers salad toast with anchoives. (1 PC)

•Tosta de melva, mayo, tomate y cebolla morada. (1 un)  4,00€
Bullet tuna toast, mayonnaise, tomato and purple onion.

•Ensalada de queso de cabra, frutos secos y frutos rojos.  13,50€
Goat cheese salad, nuts and berries.

•Carpaccio de pulpo a Feira.  14,90€
Octopus carpaccio with potatoe and paprika.

•Surtido de tomates con melva.  12,00€
Tomato assortment with bullet tuna.

-Calientes   |   Warm Starters.
 
•Pimientos del padrón. Fried spanish Padrón peppers.  7,90€ 

•Espárragos trigueros con trufa y manchego. 9,90€  
Green asparragus with truffle and manchego cheese. 

•Gambas al ajillo. Garlic prawns.  11,00€ 

•Patatas bravas. Bravas potatoes.  8,50€

•Alcachofas confitadas con jamón. (2 un)  10,90€ 
Confit artickokes with ham
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-Platos principales  |  Main courses
 

-Pescado   |   Fish
 
•Chipirones a la plancha con cebolla confitada.  15,00 €
Cuttlefish with caramelized onion. 

•Lomo de bacalao con pisto y batata.  21,00€ 
Codfish loin with ratatouille. 

•Salmón con verduras salteadas.  19,00€
Salmon with sauteed vegetables.

-Carne   |   Meat
 
•Secreto ibérico con patatas fritas.  18,90€
Iberian pork secret with fries. 

•Carrillera de cerdo al Pedro ximenez. 17,90€ 
Pork cheek in PX

•Medallon de solomillo con patatas CONFITADAS
y crema de cebolla caramelizada.  22,50€
Sirloin medalion with confit potato and caramelized onion. 

•Hamburguesa de ternera con bacon en pan brioche.  14,90€ 
Beef burguer with bacon in brioche bread. 

-Otros   |   Others:

•Huevos rotos con jamón y trufa.  9,90€
Eggs with ham and truffle.

•Pisto con huevo campero.  8,50€ 
Ratatouille with free range egg.

•Pasta a la bolañesa.  8,90€ 
Bolognese pasta.
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 Bebidas
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Refrescos / agua / Zumos
Agua 50cl   2,50€
Agua 33cl con gas  2,50€
Agua 1L  3,00€
Aquarius limón  2,50€
Aquarius Naranja  2,50€
Nestea  2,50€
Nestea Maracuyá  2,50€
Coca cola  2,50€
Coca cola zero  2,50€
Coca cola zero zero  2,50€
Fanta naranja  2,50€
Fanta limón  2,50€
Tónica  3,00€
Zumo melocotón  2,00€
Zumo piña  2,00€
Zumo manzana  2,00€
Zumo naranja  3,00€

Cervezas y Sangrías
Estrella Galicia  3,00€
Estrella Galicia 0,0  3,00€
Estrella Galicia Sin gluten  3,00€
Estrella Galicia Tostada  3,00€
Alhambra verde  3,00€
Desperados  4,00€
Sangría  vaso 5,00€
SAngría Jarra  12,00€
Tinto de Verano  3,50€

Cafés y Tés
Expresso  1,80€
Solo  2,00€
Cafe con leche  2,00€
Manchado  2,00€
Cortado  2,00€
Americano  2,00€
Capuchino  2,50€
Café bombón  2,60€
Carajillo  2,80€
Infusiones  2,50€
Tés  2,80€

Aperitivos
Vermouth Lustau  6,00€
Vermouth Ventura 27  7,00€
Aperol  7,00€
Kir Royal   8,00€

Whisky 
JB  7,00€
dyc  7,00€
Ballantine’s  7,00€
Jonnye Walker black  7,00€
Jacks Daniels  9,00€
Macallan  12,00€

Ginebras
Larios  7,00€
Rivers Exotic  7,00€
Puerto de Indias  7,00€
Beefeater  7,00€
Seagram´s  8,00€
Tanqueray  8,00€
Gin 1895 (Ronda)  9,00€

Ron 
Barceló  7,00€
Cacique  7,00€
Legendario  7,00€ 
Bacardi  7,00€
Habanna 7  9,00€

Sin alcohol 
Manzana  3,00€
Mora  3,00€
Kiwi  3,00€

Licores 
Anís Dulce Seco 4,00€
Lemoncello 5,00€
Licor de Hierbas 5,00€
Brandy 5,00€
Baileys  5,00€
Pacharán Zoco 5,00€
Pacharán Ronda 6,00€
Crema de Ronda 6,00€
Amaretto 6,00€
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Cócteles

Mojito : lima, hierbabuena, sprite y ron añejo.  10€

Mojito de kiwi: lima, hierbabuena, sprite, licor kiwi y ron añejo.  12€

Daiquiri frozen (fresa, mango, fruta de la Pasión)
lima, ron blanco y monin.  12€

Margarita: lima, tequila y Triple seco.  10€

Mango Sunrise: naranja, tequila, monin de mango y un toque de granadina.  12€

P.S. Martini: monin fruta de la pasión y vodka.  14€

Amaretto sour: zumo de lima, jarábe de azúcar, clara de huevo y amaretto.  11€

Whisky sour: zumo de lima, jarábe de azúcar, clara de huevo y whisky.  11€

Espresso martini: vodka, espresso y licor de café.  8€

Aperol spritz: aperol, soda y cava.  7€

Piña colada: malibú, mangaroca y ron blanco.  8€

Cóctel La Duquesa: ginebra, lima y monin de arándanos.  12€

Cócteles sin alcohol

Mojito virgin (clásico, fresa, mango, fruta de la pasión o kiwi)
lima, hierbabuena y sprite 8€

Daiquiri virgin:
 zumo de lima y monin de fruta.  8€

San francisco virgin: 
zumo naranja, zumo piña, zumo melocotón y granadina.  8€
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Generosos

“Macarena”  Manzanilla (Lustau, Sanlucar de Barrameda)                                3,50€

“Don Zoilo”  Amontillado (Willians, Humbert, Jerez)  4€ 

“Don Zoilo”  Palo Cortado  (Willians, Humbert, Jerez)  6€  

Fino en rama (Rey Fernando de Castilla,  Jerez)  6€  

“Catón”  Oloroso (Alvear, Montilla, Moriles)   8€ 

Espumosos 

GI Brut nature Pedro Ximénez (Pérez Barquero, Montilla Moriles) 32€

Cloe Brut naturen Sauvignon-Blanc (Doña Felisa, Ronda) 33€ 

Forlong Brut nature Ancestral Natural de Palomino  35€ 

(Forlong, El Puerto de Santa María- Cádiz) 

Blancos 

Finca La Cañada Verdejo (Pérez  Barquero, Montilla Moriles)   4€ 18€

Cloe Chardonnay (Doña Felisa, Ronda)   4€ 21€

Huerto de la Condesa “Viognier, Moscatel, Pedro Ximénez, Sauvignon Blanc”,  Ronda   4€ 22€ 

Resilencia “Viognier fermentado en barrica” (Gonzalo Beltrán, Ronda) 25€ 

Miut  L’assemblage Pedro Ximénez (Toro Albalá, Montilla Moriles, Córdoba) 34€ 

Schatz Chardonnay fermentado en barrica” (Frederic Schatz, Ronda) 45€

Rosados 

Cloe “Garnacha”  (Doña Felisa, Ronda)    4€ 19€ 

Resilencia “Monastrell”   (Gonzalo Beltrán, Ronda)  5€ 23€

Badman “Merlot ” (Badman Wines, Ronda) 27€ 
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Tintos
 
Huerto de la Condesa 
“Syrah, Graciano, Garnacha” (Huerto de la Condesa, Ronda)  4€  22€ 

Seis + Seis barrica “Tempranillo-Syrah” (Doña Felisa, Ronda)  5€ 28€

Altocielo “Syrah, Cabernet Sauvignon, Graciano”(Lunares, Ronda)  6€  30€

Doble doce “Cabernet Sauvignon-Merlot” (Doña Felisa, Ronda) 30€

Pago El Espino “Petit verdot, Syrah, Tempranillo” (Cortijo Los Aguilares, Ronda)  30€

Cristina “Malbec”(Conrad-Ronda) 34€

La Palmera “Syrah” (Huerto de la Condesa, Ronda) 35€

ARX “Petit Verdot, Syrah, Tintilla de Rota” (Tesalia-Arcos de la Frontera-Cádiz) 37€

Vetas “Selección Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot” (Vetas, Ronda) 55€

Vinos de postre 

BF Maestro “Moscatel de Alejandría” (Doña Felisa, Ronda)  4€  

1927 “Pedro Ximénez” (Alvear Montilla Moriles, Córdoba)  4€   

East India Solera “Palomino fino, Pedro Ximénez” (Lustau, Jerez)  5€  

Moscatel Naranja 
“Vino de licor aromatizado con pieles de naranja cachorreñas, 
Moscatel de Alejandría” (Málaga Virgen, Fuente de Piedra, Málaga)  6€   

Noctiluca “Moscatel de Alejandría”, naturalmente dulce 
(Viñedos Verticales, Axarquía, Málaga)   6€ 
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-Postres   |   Desserts
 
•Coulant de chocolate con helado.  6,50€ 
Chocolate coulant with ice-cream. (Opción gluten free) 

•crumble de frutos rojos  6,50€
red fruit crumble 

•Surtido de pastas árabes / assortment of arabic biscuits.  7,90€ 

•Fruta de temporada / season’s fruit.  7,00€
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-Helados   |   Ice Creams
 

• Magnum 

almendrado con 

vainilla de java 2,50 €

• Magnum almendrado 
blanco con 
vainilla de java      2,50 €

• extreme
 doble chocolate 2,30 €

• extreme 
doble vainilla 2,30 €

• extreme 
sabor nata  2,30 €

• maxibon classic 2,50 €

• choco clack  1,70 €

• Sandwich oreo  2,50 €

• fantasmikos  1,70 €

• pirulo cool 
fresa  1,70 €

• pirulo cool 
lemon 1,70 €


